
Vorspeisen
	 21	 Bruschetta mit Tomaten und Knoblauch, 		  10,90

an Rucolasalat mit geriebenem Parmesan

	 22	 Bruschetta mit Tomaten und Knoblauch,		  14,90
an Rucolasalat mit geriebenem Parmesan  
und Serranoschinken

	 23	 Garnelenpfännchen		  17,90
Garnelen mit Champignons gebraten			 
in Knoblauchrahm mit 	frischen Kräutern abgerundet

Dazu reichen wir unser hausgemachtes
French-Dressing oder Essig-Öl-Dressing

Salate
	 1	 Kleiner gemischter Salat  		  6,90

	 2	 Salat Capricciosa		  15,90
gemischter Salat mit Zwiebeln, Schinken 1,2,3,  
Käse 1 und Ei

	 3	 Großer gemischter Salat  		  15,90
mit naturgebratenen Hähnchenbruststreifen

	 4	 Hähnchenkrüstchen		  15,90
3 kleine panierte Hähnchenschnitzel  
an knackigem Salat

	 5	 Thunfischsalat  		  15,90
gemischter Salat mit Zwiebeln, schwarzen Oliven 
und gekochtem Ei

	 6	 Beilagensalat		  4,90



Für den kleinen Hunger
	 7	 Hähnchenspieße		  16,90

2 Spieße mit Sweet-Chili-Chicken-Sauce  
an knackigem Salat, dazu ofenfrisches Baguette

	 42	 Ofenkartoffel		  14,90
mit Sour Cream und Hähnchenbrust,  
Salatdekoration

	 28	 Apfelpfannkuchen		  12,90

	 29	 Speckpfannkuchen 14		  12,90

	 30	 Rheinischer Schnibbelkuchen		  14,90
mit Speck14 und Beilagensalat

	 31	 Currywurst 		  10,90
Extragroß 150g, mit Pommes frites

	 35	 Bauernsülze		  14,90
mit Zwiebeln und Remoulade, dazu Bratkartoffeln 14

Vegetarische Speisen
	 41	 Ofenkartoffel		  8,90

mit Sour Cream und Kräutern

	 43	 Ofenkartoffel		  11,90
mit Sour Cream und gebratenem Gemüse



Zu allen Schnitzelgerichten empfehlen wir Ihnen  
unseren Beilagensalat für 4,90.

Schnitzel in Variationen
	 50	 Schweineschnitzel „Wiener Art“� 15,90

mit Pommes frites

	 51	 Jägerschnitzel� 16,90

mit Champignonrahmsauce und Pommes frites

	 52	 Zwiebelschnitzel� 16,90

mit geschmorten Zwiebeln und Pommes frites

	 53	 Paprikaschnitzel� 16,90

mit frischer Paprika in Tomatensauce,  
dazu Pommes frites

	 54	 Schnitzelpfanne „Alt Giesenkirchen“� 18,90

mit gebratenem Spiegelei, Bacon 14,  
dazu Bratkartoffeln

	 55	 Cordon Bleu� 22,90

mit Käse 1 und Schinken 1,2,3 gefüllt,  
dazu Zitronenecken oder Sauce Hollandaise, 
mit Pommes frites

	 57	 „Knüllwälder“ Schnitzel� 18,90

mit herzhafter Speck-Zwiebelhaube 14 und Schmand, 
dazu Bratkartoffeln

	 58	 Schnitzel "à la Meier"� 17,90

mit geschmorten Zwiebeln und Spiegelei, 
dazu reichen wir Bratkartoffeln



Vom Grill und aus der Pfanne
	 60	 „Ritterteller“ � 22,90

Schweinemedaillons mit Röstis,  
Sauce Béarnaise und Salat

	 61	 „Bürgermeisterpfanne“ � 25,90
Schweine- und Rindermedaillons mit Pfeffersauce,  
Gemüse und Kroketten

	 63	 Rahmgeschnetzeltes � 21,90
Schweinefilet in feinen Streifen  
mit Champignon-Rahm-Sauce und Käse 1  
überbacken, dazu Spätzle und Salat

	 64	 „Ratskeller“ Filet Spieß� 22,90
Schweinefilet mit Paprika, Champignons  
und Zwiebeln an Paprikasauce,  
dazu Pommes frites und Salat

	 65	 Grillteller „Ratskeller“� 26,90
mit verschiedenen Sorten Fleisch,  
Kräuterbutter, Bacon 14, Pommes frites  
und mediteranem Gemüse

	 66	 Puten Cordon Bleu� 26,90
mit Zitronenecken oder Sauce Hollandaise, 			 
dazu Pommes Frites

	 1	 mit Farbstoff
	 2	 mit Konservierungsstoff
	 3	 mit Antioxidationsmittel
	 4	 mit Geschmacksverstärker
	 5	 koffeinhaltig
	 6	 mit Süßungsmittel
	 7	 geschwefelt

	 8	 mit Säuerungsmittel
	 9	 enthält eine Phenylalaninquelle
	10	 chininhaltig
	11	 Steinobst könnte Reststeine enthalten
	12	 In Fischfilets könnten Reste von  
		  Gräten enthalten sein
	14	 mit Nitritpökelsalz

	15	 mit Taurin
	16	 mit Schwärzungsmittel
	17	 alkoholhaltig
	18	 Kirschen in Rotwein gekocht
	20	 Pfanne ist heiß
	35	 Speisen nur zum sofortigen Verzehr

Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate 
Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.



Vom Grill und aus der Pfanne
	 84	 Rumpsteak 200 g� 27,90

mit Kräuterbutter,  
dazu Pommes frites und Salat

	 85	 Ofenfrische Schweinshaxe	�  19,90
mit Kartoffelpüree und Sauerkraut 14

	 86	 Braumeister Pfanne	�  19,90
Haxe14 ausgelöst in Altbiersauce, 
dazu Bratkartoffeln 14 und Salat

Hausgemachte Burger
	 106	 Burger „Klassisch“ � 14,90

mit Käse 1, Salat, Tomate, Gurke und Zwiebeln, 
dazu Pommes frites

	 107	 Burger „Ratskeller“� 16,90
mit herzhafter Sauce, Bacon 14 und Käse 1, 
geschmorten Zwiebeln und Pommes frites



   Wildgerichte
	 101	 Wildbratwurst� 14,90

mit Spitzkohlgemüse und Bratkartoffeln

	 Von September bis März
- wechselnde Wildgerichte -

	 127	 Rheinischer Sauerbraten� 23,90
mit Rotkohl, Kartoffelklöße und Apfelmus

Jeden Freitag ein wechselndes, frisches Fischangebot!
Beachten Sie unsere Tafeln.

Flammkuchen
	 33	 Flammkuchen � 13,90

mit Creme Fraiche, Speck14, Zwiebeln, 		                  
Lauch und Käse1 überbacken

	 34	 Flammkuchen � 15,90
mit Creme Fraiche, Thymian, Ziegenkäse und Honig

	 38	 Flammkuchen � 15,90
mit Thunfisch, Zwiebeln und Käse1 überbacken

Fisch
	 32	 Heringsstipp mit Bratkartoffeln� 15,90



Für die Kleinen
	 110	 Kleines Schnitzel� 6,90

mit Pommes frites, dazu Ketchup und Mayo

	 111	 Knusprige Schnitzelstreifen� 6,90
mit Pommes frites, dazu Ketchup und Mayo

	 112	 Chicken Nuggets� 6,90
mit Pommes frites, dazu Ketchup und Mayo

Dessert
	 130	 Vanilleeis 1 mit heißen Kirschen 11 � 8,90

und Schlagsahne

	 131	 Vanilleeis 1 mit Schokoladensauce� 7,50
und Schlagsahne

	 132	 Gemischtes Eis� 7,50
mit Vanille 1- , Schoko- und Erdbeereis,  
dazu Schlagsahne

	 133	 Palatschinken� 9,90
Vanilleeis 1 mit heißen Kirschen  
oder Schokocreme

Für unsere Senioren
Wir bieten fast alle Speisen gegen 2 € Preisnachlass 
als Seniorenteller an! Fragen Sie unsere Bedienung



Alkoholfreie Getränke
Coca Cola 1,5,8	 0,2 l	 2,60
Coca Cola light 1,5,6,8	 0,2 l	 2,60
Fanta 1,3,8	 0,2 l	 2,60
Sprite 8	 0,2 l	 2,60
Mineralwasser 	 Fl. 0,25 	 3,00

Mineralwasser 	 Fl. 0,7 l	 7,00
Apfelschorle 	 0,2 l	 3,00
Fruchtsäfte 	 0,2 l	 3,00
Malzbier 1 	 0,2 l	 2,00
Bitter Lemon 10	 0,2 l	 3,00
Rhababerschorle	 0,2 l	 3,00
Pfirsich-Maracujaschorle	 0,2 l	 3,00

 vom Fass	 0,2 l	 2,20

	 0,3 l	 3,30

	 0,4 l	 4,40

 vom Fass	 0,2 l	 2,20

	 0,3 l	 3,30

	 0,4 l	 4,40

 vom Fass	 0,2 l	 2,20

alkoholfrei	 0,3 l	 3,30

	 0,4 l	 4,40

	 Fl. 0,3 l	 3,30

	 Fl. 0,5 l	 5,50

 	 Fl. 0,5 l	 5,50

 	 Fl. 0,5 l	 5,50

 Oh! alkoholfrei	  Fl. 0,3 l	 3,50

Biere

Heiße Getränke
Kaffee 5  � 2,60

Espresso 5� 2,60

Cappuccino 5� 3,20

Milchkaffee 5 � 3,20

Latte Macchiato 5  � 3,90

Grog mit 2cl Rum � 3,00

Grog mit 4cl Rum � 6,00

Schokolade mit Sahne � 4,50

Schokolade ohne Sahne� 3,20

Tee � 2,60

Tee mit 2 cl Rum � 5,60

Tee mit 4 cl Rum � 8,60

Aperitifs
Aperol Spritz	 0,2 l	 6,50
Aperol, Prosecco, Soda, Orange

Lillet Wild Berry	 0,2 l	 6,50
Lillet, Schweppes Wild Berry, Beeren



Longdrinks
103-Cola 1,5,8	 0,1 l	 4,00
Licor 43 mit Milch 	 0,1 l	 4,00 
Asbach-Cola 1,5,8 	 0,1 l	 4,00 
Bacardi-Cola 1,5,8  	 0,1 l	 4,00
Campari  Orange 	 0,1 l	 4,00
Cola-Korn 1,5,8 	 0,1 l	 3,00
Havanna Club-Cola 1,5,8  	 0,2 l	 5,00

Jim-Beam-Cola 1,5,8 	 0,1 l	 4,50
Johnnie-Walker-Cola 1,5,8	 0,1 l	 4,50
Martini Bianco	 0,1 l	 3,00
Wodka-Lemon 10	 0,1 l	 4,00
Wodka-Orange 	 0,1 l	 4,00
Wodka-Red-Bull 1,5,15	 0,1 l	 5,00
Wodka-Red-Red 	 0,1 l	 5,00

Whisky
Ballantines  	 2 cl	 4,00
Chivas Regal  	 2 cl	 8,00
Dimple Scotch  	 2 cl	 8,00

Jack Daniels  	 2 cl	 6,00
Jim Beam  	 2 cl	 4,00
Johnnie Walker  	 2 cl 	 4,00

Cognac/Brandy
Asbach Uralt  	 2 cl	 3,50
Bobydilla 103  	 2 cl	 3,50
Cardenal Mendoza  	 2 cl	 8,00
Carlos I  	 2 cl	 8,00
Hennessy  	 2 cl	 8,00

Mariacron  	 2 cl	 3,50
Metaxa *****  	 2 cl	 4,00
Metaxa ******* 	 2 cl	 5,00
Osborne 	 2 cl	 3,50
Remy Martin  	 2 cl	 8,00

Spirituosen
Amaretto	 2 cl	 3,00
Averna	 2 cl	 4,00
Bacardi	 2 cl	 3,00
Baileys Irish Coffee	 2 cl	 4,00
Bessen Genever	 2 cl	 2,50
Calvados	 2 cl	 7,00
Feigling	 2 cl	 2,50
Fernet Branca 	 2 cl	 4,00
Fernet Menta 	 2 cl	 4,00
Grappa 	 2 cl	 4,00
Himbeergeist 	 2 cl	 5,00
Jägermeister 	 2 cl	 2,50
Jubiläums Aquavit 	 2 cl	 4,50
Kabänes 	 2 cl	 2,50
Killepitsch 	 2 cl	 3,50
Kirschwasser 	 2 cl	 5,00
Kümmerling 	 2 cl	 2,20

Malteser-Aquavit	 2 cl	 3,50
Moskowskaya	 2 cl	 3,50
Obstler 	 2 cl	 3,50
Ouzo 	 2 cl	 2,20
Pernod 	 2 cl	 4,00
Pott Rum 	 2 cl	 3,00
Ramazzotti	 2 cl	 4,00
Sambuca	 2 cl	 3,50
Sandemann Cherry	 2 cl	 3,50
Speck	 2 cl	 2,20
Tequilla braun + weiß	 2 cl	 3,50
Underberg	 2 cl	 2,50
Wachholder	 2 cl	 2,20
Weißer Korn Fürst Bismarck	 2 cl	 2,20
Williams Christ	 2 cl	 5,00
Wodka 	 2 cl	 2,20
Likör 43	 2 cl	 3,50



Weißweine aus der Pfalz
Duttweiler Kreuzberg Grauburgunder, trocken	 0,2 l	  6,50
- cremig, kräftig, mit einem Hauch von Birne	 0,7 l	  22,00

Duttweiler Kalkberg Weißburgunder, feinherb	 0,2 l	  6,50
- mild und blumig	 0,7 l	  22,00

Duttweiler Kalkberg Riesling, trocken	 0,2 l	  6,00
- ausgewogene Säure, mit Apfel-Zitrusnoten	 0,7 l	  21,00

Donau Riesling Kreuzberg, halbtrocken	 0,2 l	  6,00
- kräftig und blumig	 0,7 l	  21,00

Weißweinschorle	 0,2 l	  4,00

Roséweine aus der Pfalz
Duttweiler Pfaffengrund Cuvée, trocken	 0,2 l	  6,00
- feines Beerenaroma	 0,7 l	  21,00

Rotweine aus der Pfalz
Satin Noire Kreuzberg, trocken	 0,2 l	  6,50
- mit leichter Kirsch- und Pflaumennote	 0,7 l	  22,00

Duttweiler Kalkberg Merlot, trocken	 0,2 l	  6,50
- elegantes Fruchtspiel mit Beerenaromen	 0,7 l	 22,00

Sekt
MM Sekt	 Piccolo 0,2 l	  6,00
	 Flasche 0,75 l	  19,50

Prosecco	 Piccolo 0,2 l	  8,00
	 Flasche 0,75 l	  28,00

Mumm Dry Select	 Piccolo 0,2 l	  8,00
	 Flasche 0,75 l	  28,00


